
 

 

 
 
 
 
Thank you for considering Merrimack Valley Golf Club for your golf outing. The newly 
renovated Merrimack Valley Golf Club provides the ideal setting for your next 
tournament or private golf event. Completely redesigned by award‐winning Donald Ross 
and legacy designer George F. Sargent Jr., this environmentally conscious, semi private 
18‐hole course boasts beautifully manicured fairways and tastefully designed 
architectural elements that reflect the long heritage of this historic property. Offering 
the perfect blend of challenge and scalability, golfers of all abilities will find this course a 
pleasure to play. 
 
Our newly constructed 19,000 square foot clubhouse is a full–service facility designed to 
meet all of your event needs. Enjoy spectacular views of the course while enjoying a 
refreshing cocktail and your outing meal provided by Simply Elegant Catering. The Sand 
Trap’s large outdoor patio area serves light snacks and beverages throughout the day 
and is available for pre and post‐event socializing. 
 
 
 
 
 

Merrimack Valley Golf Club, perfect for… 
Weddings, Anniversary Celebrations, Birthday Parties, Baby and Bridal Showers,  

Sweet 16’s, Bar and Bat Mitzvahs, Retirement Parties, Graduations, Award Ceremonies, 
Corporate Events, Golf Outings, Holiday Parties, Dinner Parties and more! 

 
 
 
 
 
 



 

 

“TEE TIME” MENUS 
“AM OR PM” 

 
 

BREAKFAST 
Assorted Danish, Assorted Heav’nly Doughnuts, Assorted Strudel 
Assorted Seasonal Fresh Whole Fruit 
Orange Juice and Apple Juice 
Freshly Brewed Regular and Decaffeinated Coffee and Tea 
AT THE TURN 
Ham, Egg & Cheese Croissant (1pp) 
OR 
BAGGED LUNCH 
Turkey AND Ham Sandwiches on a Bulkie with Lettuce, Tomato and Cheese  
(Mayo and mustard packets on the side) 
Bag O’ Chips 
Fresh Baked Cookies 
Granola Bar 
Apple 
Bottle Water 
AT THE TURN 
Grilled Italian Sausage with Peppers and Onions (1pp)  

 
LUNCH OR DINNER CHOICES  
Pricing with each package includes either the “breakfast” or “bagged lunch” and “at the turn” 
 

The Mulligan 
Chicken Quarters 
Hamburgers, Cheeseburgers, Hot Dogs  
(Condiments: lettuce, sliced tomato and onion, mayo, ketchup, mustard, 
relish, chopped onion and celery salt) 
 
Pasta Salad 
Potato Salads 
Tossed Garden Salad with Buttermilk Ranch and Raspberry Vinaigrette 
 

Potato Chips 
Assorted Relish Tray 
Sliced Watermelon and Fresh Baked Cookies 



 

 

 

“Methuen’s” Taste of Italy 
Salads 
Green Leafy Italian Salad  
Very healthy & hearty salad w/ a fabulous grapeseed oil & balsamic vinegar 
dressing, a quartet of greens – escarole, romaine, radicchio & green‐leafed 
lettuce, as well as peppers, green onions & cherry tomatoes 
 
Entrées 
Meatballs in Marinara with Grated Parmesan 
Chicken Cutlet Parmesan in Marinara 
Grilled Sliced Sweet Italian Sausage with Roasted Red Pepper, Caramelized 
Onion, Sundried Tomato and Artichoke Hearts tossed in Penne w/ EVOO 
Italian Vegetable Medley Italian Green Beans, Zucchini & Yellow Summer 
Squash in Tomato Sauce 
Sliced Scala Bread and Butter 
 
“The Par” 
Green Bean Salad with Slivered Almonds dressed with Orange Vinaigrette 
Mixed Green Salad with Italian Dressing 
  
Broiled New York Sirloin Strip 
Marinated then Grilled Boneless Chicken Breast 
Cheese Tortellini and Fusili in Alfredo Sauce 
 
Baked Potato with Sour Cream and Butter sides 
Roasted Vegetable Medley w/ Carrots, Sweet Onions & Butternut Squash 
Assorted Rolls and Butter 
Fresh Berry Trifle 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
The Hole in One 
Classic Caesar Salad 
Orzo Salad with Fresh Lemon and Feta 
 
Barbeque Chicken Thighs 
Slow Roasted Bone Suckin’ Baby Back Ribs 
Potato Gnocchi with a Wild Mushroom Ragout 
 
Corn on the Cob 
Parsley Rubbed New Potato 
Fresh Rolls and Butter 
Strawberry Short Cake w/ Freshly Whipped Cream & Sliced Strawberries 
 
 

• Please add a 20 % Administrative Charge and  .0625% MA State Tax  
• All of the above packages include tea, regular and decaffeinated coffee stations. 

Desserts will be table served. 
• Lunch and dinner are butler served buffets in the Equinox Ballroom and the 

Sunset Room 
• Breakfast and Bagged Lunches will be served from the Sand Trap Patio and “at 

the turn” will be served as such 
• A service fee will be applied to groups under 100 golfers 


